LES CARACTERISTIQUES
DE NOTRE ENTREPRISE

VINTAGE
Notre défi est de vous faire découvrir la diversité du
saké, sa fraicheur et sa maturité aprés un certain temps

de conservation, dans un ::sprit \-'int;age.

STYLE DE MAISON

Nous respectons la tradition de chaque maison, et

son propre St}'lt’: Clt’ brassagf:.

TERROIR

(_fhaqu:: brasserie japonaise de saké s’apprm-'isionne

en riz et en eau de source locale. Vous pouvez ainsi

apprecier le terroir de différentes regions du japon.

La liste de Saké a publié ce terme

NOM DU REMARQUES MATIERES
MARQUE |proDUIT|  PARTICULIERES PREMIERES | KOBO
Non-filter
HANATOMOE| 22"1%% | Fuais Sake NAKAGUMI 2 _
(2017BY) Non-filter additif
2901005 | g, Sake NIGORIZ%
Non-filter
3601005 | g;, s.k¢ USUNIGORI
MIYOSHL- . o
Non-filter Awa-Yamadanishiki | Tobushim
KU | 3601006 | e soké NAKAGUMI (Migoshi-che) :
3601007 Pt Sont SEME
HANAHIME-
SAKURA " | 3801001 Non-fiker Saké G“*‘(Y;m‘“ls"“ No7
1 £10,
Non filtré pasteurisé T Kochi
BUNKATIN | 3901001 Sy sl Yamadanishiki v
(20178Y) bouteille, saké non dilué (Hyogo-ken) | Kumanmoto
KINKON Non-filter Hattannishiki
Qoigsyy | 1301001 Prais Saké KIJOSYU (Hiroshimacken) | K201
MANOTSURU Non-filter Frais Saké ¥ ;
Qossy) | PO100L | JUNMAIDAIGINJO Koshitanrei 9
Yamada  Oyama
KIKUTAKA | 5301001 NAKAGUMI wishiki  nobiki | Nos
(20188Y) (Hyogo-ken) (Topams-
Non-filter
2901006 .
HANATOMOE Jesok 5‘:: N:fmm G S
(2018BY) on-filter additi
2901007 | gy, Sake NIGORI3%
Non-filter
e 01008 | FmisSike USUNIGORI |\ o
3 Non-filter Wh-ara ' :
Tokushima-ken Tokushim
Sy [ 201099 | B Saké NAKAGUMI | Clakusbimarten i
Non-filter
3601010 Frais Saké SEME
Non filtré, pasteurisé s Lats
BUNKAIIN | 350190, a ily dens e Yamadanishiki | g,
(20188Y) Mot ik (Hyogo-ken)
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* LABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE.

* A CONSOMMER AVEC MODERATION.

* LA CONSOMMATION DE BOISSONS ALCOOLISEES PENDANT
LA GROSSESSE, MEME EN FAIBLE QUANTITE,

PEUT AVOIR DES CONSEQUENCES GRAVES FOUR
LA SANTE DE L'ENFANT.

* LAVENTE D'ALCOOL EST INTERDITE
AUX MINEURS DE MOINS DE 18 ANS.
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“du saké japonais le plus raffiné,

s aux 4 coins du Jap

o~ Le nouveau saké Shinshu est délicieux, mais

‘ ‘aimerions aller plus loin et produirc

un saké que I’on peut apprécier

. pcndant 5 32 10 ans.

. 3 NO[I‘C l’!lll est dc dévcloppcr

,.et promouvoir le saké qui supporte

-une longue durée de conservation.

Il n’y avait pas de standard au japon
L} & el

i pour qﬁalif_ier le vintage du saké,

>

e . .
régions du japon;
2 St 7

o

et nous aimerions le construire

L

avec vous, les'amateurs du saké
du monde entier,

et les brasseries du japon.

Pour simplificr I’identification

des brasseries des différentes
® -

nous 3\;0118 apposé

-=*une étiquette commune

£ lc.s.pf eI ‘chi_iﬂfrcs
qualiﬁen;' la prefcl.tuxe. :
les 2 chiffres sui\-'a-.r_lts A
la brasscri;:, et les 3 derniers
_chiffres sont lc_.numé.ro
d’editibn "

Notre collection est

prévue s étoffer tous les ans.

. # \nl

sake MI¥YOSH

0ll®

“Rscen! of rash tropical fruifs or

~+Warehouse Japan s’applique depuis sa fondation 2 créer
v W ] " ’
en travaillant avec les petites brasseries de haute qualité

nous

LN propos de ljétiqucttc

© Hokkaido

La désignatinn de ].'r'.tiquettr. est commune i la collection et permet

d’identifier les spécifications de la bouteille.

L'aromes, la saveur, les ingr:’c{icnts.

la date et lieu de la Przssion, les informations nécessaires

pour compr:ndrc les caractéres du saké sont mentionnés

en anglais sur l’éiiquclt:.

Numéro
d"¢dition

Numéro Numéro

de la brasserie

dela p:éfu‘tul:

20 01001

sake: HANATOMOE———

|
290100

Brown candy aroma.

YogurHike strong lactic acid flavor.
Astringancy of bark and hinoki (Jopanese cypress) oil
FulHoodied yet clean finish,

Qily alcohal texdure brings about luscious
and smoaoth fouch, FAnish is ke sheer, smoath silk.
INGREDIENTS
ricerNam-ken Omachi alcohol 17.7% seimalbuai 70% -
nofices Murokanama Jikazume Noakagumi
producticn quantity: 1031 fofl Tensakl Hashimete

03302016 | Miyoshino —}7-

WAREH®USE JAPAN

© Aomori
© Iwate

O Miyagi
O Akita

O Yamagata

|
/

—— MNom du saké,

nom de la brasserie

=

— Note de dégustatinn

T Spécifications

du pro duits

— La date de pressage et

® Yamanashi
@ Nagano
@ Gifu

@ Shizuoka
B Aichi

© Fukushima ® Tokyo

O Ibaraki
O Tochigi
® Gunma
@ Saitama
@ Chiba

Mie

Shiga

Kyoto

Osaka
Hyogo

Nara
Wakayama @
Tottori (43]
Shimane @
Okayama @
Hiroshima @

2 6 6 B © 6B 6 6 6 6 OV

Yamaguchi @

@ Kanagawa
@ Niigata
® Toyama
© Ishikawa
@ Fukui

2016BY~
2017BY~
2018BY~

Tokushima
Kagawa
Ehime
Kouchi
Fukuoka
Saga
Nagasaki
Kumamoto
Oita
Miyazaki
Kagoshima
Okinawa
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